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Vitigni: Vermentino 100%

Sesto d'impianto: 2 mt. x 0.80 mt.
Orientamento: est - ovest
Vendemmia: |a raccolta inizia
solitamente nella prima decade di
settembre. Viene eseguita
rigorosamente a mano con selezione
in vigna dei grappoli migliori e
trasporto dell'uva in/cantina in
piccole cassette

Vinificazione: la fermentazione
avviene a temperatura controllata
(28°- 30°C) in serbatoi d’acciaio inox
Colore: giallo paglierino con riflessi
verdognoli, aromi intensi e varietali,
con note agrumate

Gusto: sapido e minerale
Abbinamenti: si accompagna
egregiamente con i piatti a base di
pesce (fritto) e crostacei
Temperatura: 10° - 12°C

Alcol: 12,5%

Enologo: Castelli Maurizio

B

Grape type: Vermentino 100%
Plant density: 2 mt. x 0,80 mt.
Orientation: east - west

Harvest: picking begins during the
first-ten days of September

Hand picking and selection in the
vineyard-and trasport to the cellar in
small (20 kg) crates

Wine making: fermentation takes
place in stainless steel vats at a
controlled temperature (28° - 30°C)
Colour: straw yellow with green
reflections, strong aroma with hints
of citrus

Flavour: sapid and mineral

Serving suggestions: equally
suitable with fish (fried) and shell
dishes

Serving temperature: 10° - 12°C
Alcohol: 12,5%

Oenologist: Castelli Maurizio
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